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INTRODUCAO / OBJETIVO
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RESULTADOS

Referente ao teor de polifendis totais, notou-se uma manutencao
da quantidade desses compostos mesmo apos 90 dias de
armazenamento, independentemente das condicoes testadas,
como mostra a Tabela 2.
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Tabela 2. Composto Fendlicos de Diferentes Concentragées do Extrato de Araucaria angustifolia Liofilizado
(EAAL) Mantidas em Diferentes Condicoes de Armazenamento

O presente projeto teve como objetivo desenvolver uma EAAL Folin (mgEqCat/g bracteas frescas)
formulacéo prebiética destinada ao consumo alimentar, utilizando o 1251350 22 e 76 077 82
o extrato liofilizado das bracteas de Araucaria angustifolia (EAA), EAAL PROTEGIDO DA LUZ
] e ] e Dia 30 ND 30,42+0,1° 81,42 +0,63°
e avaliar sua estabilidade e bioacessibilidade. Dia 60 11,73+ 1,13 24,55+ 0,82 37,01+ 1,389
Dia 90 12,84 + 0,56 ° 29,29+£0,13°¢ 54,31+0,31°
EAAL EXPOSTO A LUZ
M ETO DO LOG IA Dia 30 8,94 £ 0,94 ° 57,47 + 2,94 2 50,09 + 1,07 ¢
Dia 60 10,71 +1,57° 50,82 + 1,38 P 49,52 + 2,76 ¢
. . , . . Dia 90 11,78 + 0,06 © 24,02 +0,19¢ 49,07 £ 0,50 ¢
Primeiramente, as bracteas foram submetidas a secagem, EAAL GELADEIRA
~ ~ z Dia 30 8,41+0,06° 22,64 +£0,13° 4499 +£0,75°
moagem € e.xtragao por de’coggao em a_g_ua' ) Dia 60 8,41+0,6° 31,16 + 6,02 ° 48,54 + 1,76 ¢
Em seqguida o extrato liquido foi liofilizado e o p6é armazenado Dia 90 12,84 0,69 ° 25,75 +1,00 ¢ 49,74 + 0,06 °
. .~ 7y - EAAL CONGELADOR
em diferentes condicOes para a analise de estabilidade durante 90 Dia 30 188952513 322501 ° 12782025
dias: Dia 60 18,96 + 1,19 @ 25,97 +0,19 ¢ 59,32+ 1,57
Dia 90 11,47 £+0,25° 31,25+0,88°¢ 56,79 +1,25°

1) temperatura ambiente (23 £ 2°C) expostas ou nao a luz;
2) sob refrigeracao (2 £ 8°C);
3) sob congelamento (-20 °C).

Os ensaios de estabilidade compreenderam os parametros de
umidade (4), atividade antioxidante (5), compostos fendlicos (6),
grau de acidez (pH) e teor de acucares (°Brix).

As analises de simulacao digestiva in vitro (7) para estimar a
bioacessibilidade de compostos fendlicos foram determinadas

mgEqCat: miligramas equivalentes de Catequina; ND: Nao determinado

Em relacao a bioacessibilidade (Tabela 3) de compostos
fendlicos, o EAA foi capaz de manter em cerca de 50% esse
parametro. Ja para a atividade antioxidante, ocorreu um decrescimo

de inibicao do radical DPPH em todas as etapas do ensaio.

Tabela 3. Bioacessibilidade do Extrato de Araucaria angustifolia (EAA) em Simulagdo Gastrico Intestinal

Polifendis Totais(%)

Inibicdo de DPPH(%)

z . " . ~ = Extrato livre (5% 100 + 0,182 71,58 £ 1,582

pelo método de Folin Ciocalteau e a avaliacdo da atividade Foca (5%) 57 48 £ 0 14" 6800 £ 0.74"
antioxidante, através do teste de capacidade de varredura do Estémago 36,47 + 0,16° 25,95 + 2,66°
radical DPPH _ Duodeno 51,56 + 1,00¢ 30,29 + 1,464
Jejuno 55,19 + 1,79° 37,08 £ 1,39°

ileo 52,74 + 1,78° 37,03 £ 0,13¢

R E S U LT AD O S Resultados expressos em média * desvio padrao
Os resultados de pH e umidade ndo apresentaram diferencas CONSlDERACﬁES FINAIS

significativas nas condigcbes testadas, porem o grau °Brix
apresentou distincdo em diferentes concentracoes.

Observa-se na Tabela 1 que, referente a capacidade
antioxidante, nao houve reducao da atividade em todas as
condicOes armazenadas apos os primeiros 30 dias, porem, apos
esse periodo, houve um decréscimo de cerca de 20% dependendo
das condicoes e concentracoes avaliadas.

Com os resultados, pode-se inferir que a maior influéncia na
reducao da atividade antioxidante foi o tempo e nao as condicoes
de armazenamento.

Tabela 1. Atividade Antioxidante de Diferentes Concentracoes do Extrato de Araucaria
angustifolia Liofilizado (EAAL) Mantidas em Diferentes Condic6es de Armazenamento
DPPH (% inibicao)

EAAL

1% 2,50% 5%
Dia 0 31,8+1,37° 57,4 +1,31° 77,2+0,27°
EAAL PROTEGIDO DA LUZ
Dia 30 29,4 +2,31° 55,9+4,7° 66,1 £ 1,54 °
Dia 60 14,2+ 1,98 ¢ 35,8+ 1,34¢ 58,9+0,61"
Dia 90 15+1,07° 33,5+0,88 ° 52,8 +1,94 1
EAAL EXPOSTO A LUZ
Dia 30 34,8 £6,39° 45,2 + 3,33 ° 68,4 £0,24°
Dia 60 8,1+1,24¢ 41,6 £5,05° 56,8 + 2,041
Dia 90 9,9+2,89° 379+1,12° 54,5+ 1,63"
EAAL GELADEIRA
Dia 30 30,6 £+4,38° 50,4 +2,1° 30,6 +4,38"
Dia 60 8,7+218¢ 449 +2.24° 63,8 +0,9¢
Dia 90 9,9 +1,67 38,2+ 0,67 57,4+0,76 '
EAAL CONGELADOR
Dia 30 35,2+5,84° 58 + 3,26° 70,3+0,67°
Dia 60 10,8 £+ 0,33 ¢ 43,1+0,65° 62,2 +0,7 ¢
Dia 90 20,3+0,48° 35,6 +1,61¢ 56,2+ 0,33

Os resultados obtidos evidenciam que os residuos da Araucaria
angustifolia exibem um grande potencial alimenticio e farmacéutico,
devido a significativa quantidade de compostos bioativos, sua
digestibilidade e a preservacao desses compostos durante o
periodo de tempo avaliado.
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